
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Menu november 2026 

MAANDAG 02/11 

Herfstvakantie 

DINSDAG 03/11 

 

Herfstvakantie 

DONDERDAG 05/11 

 

Herfstvakantie 

VRIJDAG 06/11 

 

Wortelsoep 
Krokante kipfilet 

Zoetzure saus 
Witte rijst 

Groene boontjes 

MAANDAG 09/11 

 

Groentensoep 
Braadworst 
Bruine saus 

Natuuraardappelen 
Appelmoes 

DINSDAG 10/11 

 

Knolseldersoep 
Hamburger 

Spaanse saus 
Gebakken aardappelen met ui 

Geraspte wortelen  

DONDERDAG 12/11 

 

Linzensoep 
Visburger 
Vissaus 

Spinaziepuree 

VRIJDAG 13/11 

 

Tomatensoep 
Kipfilet 

Currysaus 
Tarwegriesmeel (couscous) 

Juliennegroenten 

MAANDAG 16/11 

 

Parmentiersoep 
Macaroni met ham en kaas 

DINSDAG 17/11 

 

Groentensoep 
Vol-au-vent 

Gebakken aardappelblokjes 
Komkommer 

DONDERDAG 19/11 

 

Broccolisoep 
Krepinette (varken-rund) 

Demi-glacesaus 
Gestoomde aardappelen 

Rode kool met appel  

VRIJDAG 20/11  

 

Pastinaaksoep 
Varkenschipolata met fijne 

kruiden 
Vleesjus met rozemarijn 
Gebakken aardappelen  

Erwten 

  

MAANDAG 23/11 

 

Champignonsoep 
Balletjes met tomatensaus 

Aardappelpuree 
Gestoomde broccoli  

DINSDAG 24/11  

 

Tomatensoep 
Vlaamse varkensstoverij 

Gratin dauphinois 
Tomaten  

DONDERDAG 26/11 

 

Erwtensoep 
Kalkoenlapje 
Bruine saus 

Natuuraardappelen 
Gegratineerde bloemkool  

VRIJDAG 27/11 

 

Bloemkoolsoep 
Kalkoen cordon bleu 

Spaanse saus 
Witte rijst 

Mexicaanse groentenmix  

MAANDAG 30/11 

 

 

DINSDAG 01/12  DONDERDAG 03/12 

 

 

VRIJDAG 04/12 

Herfstvakantie 



 

 ALLERGENEN 
 Vlees, slachtafval, vet, gelatine, enz. |  Gevogelte |  Runderen |  Suidae |  Vis |                

 Melk |  Gluten |  Selderij |  Mosterd |  Soja |  Sulfieten |  Eieren |  Aardnoten | 

 Schaaldier |  Weekdier |  Tarwe |   Gerst |   Haver 


