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MENU NOVEMBER 2025 

 

Groene seldersoep 
Kalkoen cordon bleu 

Demi-glacesaus 
Natuuraardappelen 
Erwten en wortelen 

MAANDAG 03/11 

          

Tomatensoep 
Bolognaisesaus 

Spirelli 

DINSDAG 04/11 

 

Kippenroomsoep 
Vol-au-vent met 

champignons 
Gebakken aardappelen 

Ijsbergsla 

DONDERDAG 06/11

 

Brunoisesoep 
Kalfsburger 
Dragonsaus 

Tarwe 
Prinsessenbonen 

VRIJDAG 07/11 

 

 
 

PEDAGOGISCHE 
STUDIEDAG 

MAANDAG 10/11 

 

 
 

WAPENSTILSTAND 

DINSDAG 11/11 

 

Tomatensoep 
Kaasburger 
Roomsaus 

Natuuraardappelen 
Gestoomde broccoli 

DONDERDAG 13/11 

 

Knolseldersoep 
Gepaneerde kipfilet 

Currysaus 
Witte rijst 

Romanesco mix 

VRIJDAG 14/11 

 

Pompoensoep 
Gehaktballetjes 
Tomatensaus 

Gekookte aardappelen 
Gestoofde erwten  

MAANDAG 17/11 

 

Venkelsoep 
Macaroni met ham en kaas 

DINSDAG 18/11 

 

Preisoep 
Kalkoenlapje 
Jus met tijm 

Tarwegriesmeel (couscous) 
Komkommer 

DONDERDAG 20/11 

 

Minestrone 
Chipolata 

Bruine saus 
Aardappelpuree 

Gestoofde spruiten met ui 

VRIJDAG 21/11 

 

Bloemkoolsoep 
Gentse waterzooi 

Tarwe 
Wortelschijfjes met honing 

MAANDAG 24/11 

 

Groentensoep 
Vleesbrood 

Provençaalse saus 
Natuuraardappelen 

Schorseneren  

DINSDAG 25/11 

 

Currysoep 
Kalkoen cordon bleu 

Spaanse saus 
Gele rijst 

Oventomaat 
 

DONDERDAG 27/11 

 

Tomatensoep 
Visburger 
Vissaus 

Broccolipuree 

VRIJDAG 28/11 

ALLERGENEN 
Vlees, slachtafval, vet, gelatine, enz. | Gevogelte | Runderen | Suidae| Vis | Melk |

Gluten | Selderij | Mosterd | Soja | Sulfieten | Eieren | noten | Schaaldier |

Weekdier |  Tarwe |   Gerst |   Haver 


