
 

 

MENU OKTOBER 2025 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

MENU DECEMBER 2025 

 

Juliennesoep 
Braadworst 

Vleesjus 
Hutsepot 

MAANDAG 01/12 

 

Pastinaaksoep 
Bolognaisesaus 

Penne 

DINSDAG 02/12 

 

Kervelsoep 
Gepaneerde kipfilet 

Currysaus 
Witte rijst 

Prinsessenbonen 

DONDERDAG 04/12 

 

Tomatensoep 
Hongaarse goulash 

Gebakken aardappelen met 
paprika 

Erwtjes op z’n Frans 

VRIJDAG 05/12 

 

Spinaziesoep 
Kalkoenschnitzel 

Zoetzure saus 
Wortelen met tijm 

Tarwe 

MAANDAG 08/12 

 

Broccolisoep 
Gehaktballetjes 
Tomatensaus 
Komkommer 

Aardappelpuree 

DINSDAG 09/12 

 

Tomatensoep 
Ardense burger 
Demi-glacesaus 

Rode kool met appel 
Natuuraardappelen 

DONDERDAG 11/12 

 

Parmentiersoep 
Vispannetje 

Groentenrijst 

VRIJDAG 12/12 

 

Pompoensoep 
Kalkoen cordon bleu 

Bruine saus 
Gegratineerde bloemkool 

Gebakken aardappelen met  
cajunkruiden 

MAANDAG 15/12 

 

Champignonsoep 
Lasagne bolognaise 

DINSDAG 16/12 

 

Tomatensoep 
Boomstammetje 
Rozemarijnsaus 

Spruiten met spekjes 
Natuuraardappelen 

DONDERDAG 18/12 

 

Groentesoep 
Kipfilet 

Currysaus 
Romanesco mix 

Witte rijst 

VRIJDAG 19/12 

 

 

 
KERSTVAKANTIE 2025 

 

MAANDAG 22/12 

 

 

 
KERSTVAKANTIE 2025 

 

DINSDAG 23/12 

 

 

 
KERSTVAKANTIE 2025 

 

DONDERDAG 25/12 

 

 

 
KERSTVAKANTIE 2025 

VRIJDAG 26/12 

 

 

 
KERSTVAKANTIE 2025 

 

MAANDAG 29/12 

 

 

 
KERSTVAKANTIE 2025 

 

DINSDAG 30/12 

 

 

 

 

 

ALLERGENEN 
Vlees, slachtafval, vet, gelatine, enz. | Gevogelte | Runderen | Suidae| Vis | Melk |

Gluten | Selderij | Mosterd | Soja | Sulfieten | Eieren | noten | Schaaldier | 

Weekdier |  Tarwe |   Gerst |   Haver 


